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M I A  B Y  C A R LO  C R A CCO  S C AV O L I N I
La trufa blanca “esquiva, misteriosa, difícil de encontrar y que no se come con la boca, sino con la nariz” 
es uno de los  ingredientes estrella del restaurante Cracco en la galería Vittorio Emanuele II de Milán. 
Su demiurgo, Carlo, inició la carrera junto a Gualtiero Marchesi con el primer restaurante italiano con 
tres estrellas Michelin. Scavolini, portaestandarte del Made In Italy, presenta Mia by Carlo Cracco, una 
interpretación doméstica de la cocina profesional cuyo elemento distintivo es el fuerte componente 
tecnológico. La más alta calidad de producción se combina con la técnica culinaria más elevada. Dos 
excelencias que tienen en común una gran pasión: la cocina de autor. De elegante diseño, se equipa  con 
detalles inéditos para crear ambientes innovadores y experimentar placeres memorables.
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